
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

炭化室 全体の寸法（煙突含む）  

全重量 有効容量 外窯直径 外窯寸法 全高 全幅 全長 

252ℓ 808mm φ808×1,609mm 2,200mm 1,000mm 2,300mm 335kg 

平均炭化時間 竹炭生産量 竹酢液生産量 竹酢液生産量（竹チップ炭化時） 

約 15時間 約 25㎏ 約１０㍑ 約５㍑ 

発売元：（有）セイケン管理サービス   

別府事務所     大分県別府市上人仲町 9－42 

竹炭工房 竹取座  大分県速見郡日出町大神 4976番地 

Tel ㈹0977－67－7898  Fax 0977－66－0074 

URL http://www.taketoriza.co.jp/ 

E-mail seikenkanri@taketoriza.co.jp  

製造元：（有）大協産業  

〒811-1211 福岡県筑紫郡那珂川町今光 1丁目 137 

Tel 092－953-4310  Fax 092－953-4393 

E-mail daikyo-sangyo@r9.dion.ne.jp 

竹取小太郎 標準仕様 

炭窯本体：／鏡面部  ステンレス SUS304  

 ／燃焼室  ステンレス SUS304        

／胴体部  スチール製    

 ／架台   スチール製 

※ご希望によりオールステンレス仕様も承っております。 

標準付属品：   

／煙突：一式（本体直結用・エルボ・延長用） 

／内窯：一式（14個）／燃焼室金属網：1個      

／炭化室金属網：1個 ／専用火かき棒：1本  

 


